Hotel — Restaurant — Pizzeria

Tel. 031 911 16 58 ’é’aéaéag Fax. 031 911 25 91
Bernstrasse 215 / 3052 Zollikofen 5 ¢ t Z 6E

www.hotel-bahnhof-zollikofen.ch  info@hotel-bahnhof-zollikofen.ch

e Gaststube e Restaurant e Holzofen Pizzeria e Sali fiir 50 bis 100 Personen
e 3 Kegelbahnen e Terrasse e 26 Hotelzimmer e taglich gedffnet.

Fam. Asani und Bahnhof Team freuen sich auf Ihren Besuch.

Preise ab Januar 2022



http://www.hotel-bahnhof-zollikofen.ch/
mailto:info@hotel-bahnhof-zollikofen.ch

Menuvorschlage

ab Januar 2022

Sehr geehrte Damen und Herren
Liebe Géaste

Das Hotel-Restaurant Bahnhof Zollikofen, ein Ort flr gepflegte, gemditliche
Anlasse.

Ob Familienfeier oder Festbankett, ein erfolgreicher Anlass bendtigt Ihrer-
und unsererseits eine moglichst genaue Organisation. Wir helfen Ihnen
gerne, lhren Anlass sorgfaltig zu planen und freuen uns, Sie bei uns im
Hotel-Restaurant Bahnhof Zollikofen zu empfangen, um lhre Wiinsche und
Vorstellungen im Detail zu besprechen, damit Ihr Anlass ein Erfolg wird.

Wir stehen Ihnen jederzeit gerne zur Verfigung und hoffen, dass Sie bei
uns angenehme und gemiitliche Stunden verbringen werden.

Fam. Asani,
und das Bahnhof-Team

Alle Preise in Schweizerfranken inkl. MwSt



Das Hotel-Restaurant Bahnhof Zollikofen von A bis Z
Anreise:

Offentliche Verkehrsmittel.

Durch unsere zentrale Lage in ndhe des Bahnhof Zollikofen sind wir

bequem mit Bus und Bahn zu erreichen. Beide halten unmittelbar neben
dem Hotel-Restaurant Bahnhof Zollikofen.

Allergiker:

Sollten Sie unter Lebensmittelallergien leiden, so wenden Sie sich bitte
vertrauensvoll an unseren Kichenchef. Er berét sie jederzeit gerne.

Blumen:
Naturlich sind Sie frei Ihre Blumen selber mitzubringen. Bedenken Sie, dass
die Gestecke nicht hoher als 25cm sein sollten, um das Gegenlber noch

erblicken zu kénnen.

Deklaration:

Rindfleisch aus der Schweiz.
Schweine-, Poulet- und Kalbfleisch aus der Schweiz.
Lamm aus Neuseeland.

Kegelbahn.

Beginnen oder beenden Sie ihr Fest mit einem gemititlichen Kegelschub
in unserer Kegelbahn. Sei es zum Apéro oder zum Abschluss ihres
Anlasses.



Ubernachtung:

Sollten Sie nach Ihrer Feier zu mude sein um nach Hause zu fahren,
kénnen Sie fur sich und Ihre Gaste ein Zimmer buchen und den Anlass
gemiuitlich ausklingen lassen. Um Doppelreservationen zu vermeiden, sind
wir lhnen dankbar, wenn Sie die Reservationen lhrer Gaste gesammelt an
uns weiterleiten.

Vegetarisch:

Vegetarisch zu essen ist bei uns nicht einténig. Unser Kiichenchef und sein
Team nutzt verschiedene Nahrungsmittel gekonnt und zaubern
vegetarische Kdstlichkeiten auf Ihren Tisch.

Verlangerungq:

Falls Ihr Anlass langer als die tiblichen Offnungszeiten dauern soll,
verrechnen wir Ihnen Fr. 150.—pro Stunde fir die Uberzeit.

Zapfengeld:

Sollte Ihr Onkel sie mit seinem eigenen Wein Uberraschen, servieren wir
Ihnen gerne den Wein. In diesem Fall verrechnen wir pro Flasche ein
Zapfengeld von Fr. 15.—

Mittgebrachte Dessert

FUr mitgebrachte Hochzeitstorten, Kuchen oder andere Siissspeisen
Verrechnen wir lhnen pro anwesende Person Fr. 3.50



Die Wahl des passenden Saals

Wir verfiigen Uber zwei gerdaumige Séle, die wir ganz nach lhren Wiinschen
fur Sie und lhre Gaste vorbereiten kbnnen.

Beide Sale kdnnen zu einem grosseren Raum zusammengeschlossen
werden. Je nach Bestuhlung sind wir in der Lage bis zu 110 Personen zu
verwdhnen und einen unvergesslichen Anlass durch zu fthren.




Apéros

Jedes schone Fest beginnt mit einem unterhaltsamen Apéro.

Orangensatft Liter Fr. 9.00
Mineral Liter Fr. 9.00

Apéro-Beilagen

Nussli, Chips pro Person Fr. 2.50
- Frisches Blatterteiggeback  pro Person Fr. 3.00
- Chaschuechli pro Person Fr. 3.50
- Schinkengipfeli pro Stiick Fr. 3.50
- Gemdisestengel

mit drei Saucen pro Person Fr. 5.00

Scheibe Toast mit
(je nach Wunsch in ¥4 oder %2 Scheiben)

- Vorderschinken, Salami oder Ei Fr. 4.00
- Parmaschinken Fr. 6.00
- Biundnerfleisch Fr. 6.00

- Rindstartar, Lachs oder Crevetten Fr. 6.00



Menu

Unser saisonales Angebot wird Ihre Gaste begeistern.
Wir beraten Sie gerne.

Die Menus servieren wir ab 10 Personen. Wir bitten Sie sich auf ein Menu
zu einigen, selbstverstandlich bertcksichtigen wir auch spezielle Wiinsche
fur Vegetarier und Allergiker.

Fur Ihren Anlass mit einer geringeren Personenzahl stellen wir gerne ein
Menu aus unserem a la carte Angebot zusammen.

Menu 1 Fr. 29.50

Knackiger Salat vom Markt

¥k Kk

Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce
Bratkartoffeln

* ok Kk

Schokoladenmousse

Menu 2 Fr. 36.50

Knackiger Salat vom Markt

2.8
Schweinssaltimbocca mit Marsalasauce
serviert mit Parmesanrisotto

L. .4
Parfait nach Saison

Menu 3 Fr. 36.50

Gemischter Salat

X ¥

Schweinsrahmschnitzel an Champignonrahmsauce
Serviert mit Butternudeln und halbe Pfirsich mit Schlagrahm
X

Hausgemachtes Karamelkopfli



Menu 4 Fr.

Knackiger Salat vom Markt

¥ K

Riz Casimir (Pouletfleisch)

serviert mit Basmatireis

garniert mit frischen Frichten

¥ K

Vanilleparfait mit Schokoladensauce

Menu 5 Fr.

Nusslersalat mit Ei, Speck und Brotcrodtons
X ¥

Schweinspiccata Milanese

mit Tomatensauce

Spaghetti

Xk

Hausgemachtes Tirami-su

Menu 6

Knackiger Salat vom Markt
Xk

34.50

39.50

Fr. 41.50

Suure Mooke an Rotweinsauce (mind. 10 Tage im Voraus bestellen)

Hausgemachter Kartoffelstock
Saison Gemuse

¥ e K

Warme Zwetschgen mit Vanilleglace

Menu 7 Fr.

Knackiger Salat vom Markt

X K

Gebratene Pouletbrust gefillt mit
Frischkase und getrockneten Tomaten

an Rosmarinjus

serviert mit Weissweinrisotto und Gemiise
X e

Frischer Fruchtsalat mit Rahm

39.50



Menu 8 Fr.

Bouillon mit Sherry

¥ K

Kalbssteak mit Morchelsauce
Butternudeln
Gemusegarnitur

¥ K

Hausgemachtes Panna Cotta

Menu 9 Fr.

Kraftbrihe mit Gemusestreifen
2.8 4

Glasierter Schweinskarreebraten mit Rosmarinjus

Kartoffelkroketten
Gemusebouquet

Xk

Gebrannte Creme hausgemacht

Menu 10 Fr.

Nusslersalat mit Parmesan an Balsamicosauce

X K

Kalbsbraten an Thymianjus
Hausgemachter Kartoffelgratin
Gemiusegarnitur

X e

Warme Waldbeeren mit Vanilleeis

Menu 11 Fr.

52.50

43.50

48.50

62.50



Knackiger Salat vom Markt

X* Kk

Eglifilet gebraten mit Buttermandeln
serviert mit Trockenreis

X* Kk

Rindsentrecote-Double am Stlick gebraten
mit Sauce Bearnaise
Kartoffelkroketten

Gemiusebouquet

X Xk

Vacherin-Glace Maison ( Eistorte )

Menu 12 Fr. 64.50

Geraucherter Lachs mit Meerrettichschaum
Toast und Butter

) x  k
Bouillon mit Gemiusestreifen

X Kk

Rindsfilet am Stlick gebraten mit Rotweinjus
Butter Tagliatelle

Gemtusebouquet

Ik ek %
Weisses und dunkles Schokoladenmousse

Natlrlich besteht auch die Moglichkeit, selber ein
Menu zusammenzustellen. Beachten Sie da bitte
Preise und Angebot aus unserer Speisekarte.



Flelisclh aur cdem helissen Steln

200gr. 300gr. 400gr.
Rindsfilet (Schweiz) Fr.43.80 Fr.52.00 Fr.61.50
Rinds - Entrecote (Schweiz) Fr.35.50 Fr.44.50 Fr.54.50
Pferde - Entrectte (ESP/FR) Fr.35.00 Fr.44.50 Fr.50.50
Lammrickenfilet (Neuseeland) Fr. 35.50

mit Pilzsauce, Krauterbutter, saisonalem Gemiuse und einer Beilage nach
Wahl

Zarte Fleischstiicke auf dem heissen Stein gehdren zu unseren Hausspezialitaten.

Ein kulinarisches Erlebnis der besonderen Art. Sie wéhlen die Fleischsorte und das Gewicht.
Das Fleisch wird mit unserer Grill-Hausmischung schmackhaft gewirzt und angebraten.

Sie sind nun Ihr eigener Koch, welcher am Tisch die Garstufen lhres Fleisches selbst bestimmt.



Chinoise

Salatbuffet a discretion

10 verschiedene Salaten serviert mit diversen
Garnituren und Salatsaucen.

Chinoise-Buffet a discretion

Rindfleisch, Kalbfleisch, Schweinefleisch, Pouletfleisch,
Lammfleisch und Pferdefleisch
serviert mit 30 verschiedenen Zutaten.

*kkkk
Hausgemachtes Tiramisu

pro Person mit Dessert
Fr. 68.50

pro Person ohne Dessert
Fr. 56.00



